
Zusatzstoffe: 1 Farbstoffe | 2 Konservierungsstoffe | 3 Antidoxidationsmittel | 4 Coffein | 5 Geschmacksverstärker | 6 Phenylalaninquelle | 7 Süßstoffe/Süßungsmittel | 8 Chinin | 9 Phosphate | 10 Säuerungsmittel 
11 Taurin | 12 Emulgator. Fragen Sie bei Bedarf nach unserer separaten Allergenkarte. Alle Preise sind angegeben in Euro einschließl. gesetzlicher MwSt.. Wir akzeptieren Barzahlung sowie alle gängigen Kreditkarten.

Die Preisangaben verlieren mit Veröffentlichung einer neuen Speisekarte ihre Gültigkeit.

Vorspeisen

geräucherte Entenbrust� 17,-
Spargelsalat | Holunderblütenvinaigrette 

Bärlauchschaumsuppe� 14,-
Sherrynocken | geschlagene Sahne

Fisch

Gebratene Wildfanggarnelen� 29,-
Zuckerschoten | Frühlingslauch 
Fregola Sarda

Gebratene Lachsforelle� 32,- 
geröstete alte Kartoffelsorten
bunte Karotten | Meerrettichsauce

Fleisch

48 Std. geschmorte Ochsenbäckchen� 29,- 
Rhabarber | Salatherzen | Kartoffelpüree 

Melkhus Tatar vom Holsteiner Rind 250  g� 33,- 
Eigelb | Rungholt Käse | geröstetes Landbrot 
Pommes Frites

Rosa gebratenes Roastbeef � 27,- 
vom Holsteiner Rind 2,3  
krosse Bratkartoffeln mit Bauern-Speck 
Remoulade

Holsteiner Sauerfleisch  „Melkhus“ 2,3 � 22,-  
krosse Bratkartoffeln mit Bauern-Speck 
Blattsalate

Wiener Schnitzel vom Holsteiner Kalb� 32,- 
Kartoffelsalat | Rahm-Gurken | Preiselbeeren

Gebackener Ferkelschinken � 28,-  
mit Honig und Rosmarin 2,3  
glasierte junge Karotten | Schmorkartoffeln

Salate

Großer Hofküchen Salat� 16,- 
gezupfte Blattsalate | Deichgraf mit  
Wildkräutern und Zirbe | eingelegte Rübchen 
Buttermilch Dressing

Kleiner Salat mit frischen Gartenkräutern� 9,- 
Kräuter Dressing | geröstete Nüsse 
Kerne & Landbrotcroûtons

VEGETARISCH

Gebratener Spargel  	 24,-
Tomate | gebackene Kartoffelbällchen 
Wildkräuter 

Gebackener Büffelmozarella� 25,-
Düwelsch | Paprika | Kalamata Olive | Rucola

Authentisch und frisch – so ist das Motto im Melkhus.
Bei uns beginnt der Genuss schon bei der Auswahl auf saisonale Produkte aus der Region.

Hier trifft regionale Küche auf rustikale Gemütlichkeit und Lebensfreude.

DESSERT

Rhabarbermousse� 12,- 
Baiser | Zitronensorbet

Oma Jantzens Grießpudding� 10,- 
Himbeeren | Butterstreusel-Eis

Marinierte Erdbeeren� 13,-
Frischkäseschaum | Macadamiacookie 
Erdbeersorbet

Mittagskarte


